
De Basiliek
KERSTMENU

Voorgerecht

Steak tartaar van lokaal rund met een doo�er van

kwartele�, v�na�grette van truffel en �mper�al kav�aar

Hoofdgerecht

Gegr�lde ossenhaas, gecomb�neerd met duxelle van

paddenstoelen en een saus van truffel

Tussengerecht

Zacht gegaarde varkenskoont�es, geserveerd met een crème van rode kool,

saus van eekhoornt�esbrood en een crumble van geroosterde noten 

met Garam masala

Tussengerecht

Rav�ol� gevuld met r�v�erkreeft, bloemkool en saffraan met een

moussel�ne van past�naak en een Hollanda�se saus van gerookte boter

Tussengerecht

Zacht gegaarde beekr�dder, gecomb�neerd met courgette

en een saus van gerookte kokosmelk en groene kru�den

Dessert

Kerstdessert de Bas�l�ek


